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Quelques bouchées apéritives

Tarte sarrasin / crevettes grises
Saint Jacques « japonisante »
Brioche au foie gras / chutney d'ananas
Tarte fine oignon / pomme / boudin noir

Panna cotta 1odée, tartare d'huitres et de clémentines

Profiteroles de chapon, ris de veau aux morilles fagon vol au vent

Pavé de bar poélé sur sa peau, gnocchis aux épinards,
beurre blanc au Champagne, lard de Colonnata

Sorbet litchi / rose

Dos de biche sauce Grand Veneur, pressé de ceéler],
Poire Gieser confite au cassis

Vieux Comté, gelée au vin jaune, salade d’endive aux noix

Mousse au miel de chataigne sur un pain d'épices, glace au lait d'amande

Mignardises

84€ : Menu sans le poisson & sans le fromage \\ &

90€ : Menu sans le poisson & avec le fromage (\

96€ : Menu avec le poisson et sans le fromage B
102€ : Intégralité du menu 3

Cotea ux Fourchettes
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Quelques bouchées apéritives

Tarte sarrasin / crevettes grises
Saint Jacques « japonisante »
Brioche au foie gras / chutney d'ananas
Tarte fine oignon / pomme / boudin noir

Ballotine de fole gras de canard a la courge butternut et aux chataignes

Raviole de homard, bisque de crustacés, rapé de combawa

Pavé de bar poélé sur sa peau, gnocchis aux épinards,
beurre blanc au Champagne, lard de Colonnata

Sorbet

Pastilla de filet de caille et truffes, embeurrée de chou

Vieux Comté, gelée au vin jaune, salade d’endive aux noix

Déclinaison d’agrumes anciens : crémeux fromage blanc,
marmelade kumquat et cédrat, gelée bergamote, glace Lemon Curd

Mignardises

.. 110 € par personne ...
Menu unique en 9 services

Cotea ux Fourchettes
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ENU JOUR DE L'AN
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Quelques bouchées apéritives

Tarte sarrasin / crevettes grises
Saint Jacques « japonisante »
Brioche au foie gras / chutney d'ananas
Tarte fine oignon / pomme / boudin noir

Ballotine de fole gras de canard a la courge butternut et aux chataignes

Raviole de homard, bisque de crustacés, rapé de combawa

Pavé de bar poélé sur sa peau, gnocchis aux épinards,
beurre blanc au Champagne, lard de Colonnata

Sorbet

Pastilla de filet de caille et truffes, embeurrée de chou

Vieux Comté, gelée au vin jaune, salade d’endive aux noix

Déclinaison d’agrumes anciens : crémeux fromage blanc,
marmelade kumquat et cédrat, gelée bergamote, glace Lemon Curd

Mignardises

92€ : Menu sans le poisson et sans le fromage

98€ : Menu sans le poisson et avec le fromage

104€ : Menu avec le poisson et sans le fromage
110€ : Intégralité du menu

Cotea ux Fourchettes
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