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Au Jac’Soul réservation :
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Mise en Bouche
Velouté de Potimarron aux éclats de Chataign ;;

Brochette de Moules Safranées. & J
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Pressé de Foie gras Maison a I'’Armagnac, Chutney a la¥l r'd.;e
Et Pain d’épice.

Noix de Saint-Jacques snackées, Fricassée de Poireaux

Et son Risotto Crémeux.
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Chapon Farci aux petits légumes sauce corsée au Vin

Et son Gratin Dauphinois revisité aux Cepes.
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Trou Normand Mandarine Grand Marnier.
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Saint Marcelin Truffé et salade croquante Noix et Miel.

Buche deNgE iChocolat et Créme Caramel.

Bunique a 78€ par personne




MISES EN BOUCHE

Velouté de Potimarron aux éclats de Chataigne.
Brochette de moules Safranées.
Mini Tartelette Chevre frais, Miel et Poire.
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Pressé de Foie Gras Maison a I’Armagnac, Chutney a la Figue et Pain d’épices.
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Noix de Saint-Jacques snackée, Fondue de Poireaux et son Risotto Crémeux.

ek de ek

Civet de Biche facon Grand Veneur et son Gratin Dauphinois revisité aux Cepes.

Fedededededeok

Trou Normand Mandarine Grand Marnier.
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Saint Marcelin Truffé de chez LOU CANESTEOU et sa salade croquante aux

Noix et Miel
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Douceur Bavaroise Poire et Chocolat.

MENU UNIQUE A 83¢ PAR PERSONNE

SUR RESERVATION AU 04.90.62.06.94

JAC’SOUL a SABLET




