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Cotlection

Les immanquab[es verunes

Tartare de crevettes aux oignons verts
Salade de pois chiches et chorizo fort
Poulet pane aux cacahuetes et poivronnade
Tartare de poivrons rouges et mousse de chévre
Ricotta aux herbes et crumble au parmesan
Papeton d'aubergine et coulis de tomates
Tartare de tomates, créme et tapenade v

Les vertines festwes

Salade d'artichauts a I'huile de truffes

Mousse de tarama et ceuf de lump

CEuf dur et mousse parfumée a la truffe
Crémeux de fromage blanc,

gravlax de saumon aneth et baies roses

Mousse de champignons et chips croustillante
Créeme de butternut et chips de speck
Guacamole et crevettes piquantes panees

Petits pains
Briochain oignons confits maison
Briochain foie gras de canard et confiture de figues
Briochain brandade de morue
Navette creme au noix et magret fume
Navette mousse au chevre et coppa

Pain pita aux legumes crogquants (comme un bagna)
Bagel creme ciboulette, gravlax de saumon et concombre
Navette au charbon végétal rillette de thon a I'estragon
Navette au gravlax de saumon maison et créme citronnée




Detites bouchées

0,90 € piéce (min 6 de chaque sorte)
Chouguette au Comté
Cannelé tomate confite et basilic
Madeleine aux olives
Mini muffin au chorizo
Mini blinis a la tapenade
Falafels

C&épes voulées
15 piéces : 13,00 €
Jambon cuit, creme a la truffe
Speck et poivre
Tomates confites et basilic

100g:570 €
Variation de feuilletés
(sesame, graines de lin, saucisse-moutarde,
torsade au pesto, parmesan)
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_, L incontounable ﬂ)ie gras d Olivia
: Terrine 1 kg : 100,00 €
Terrine 500 g : 50,00 €
Portion individuelle en petit bocal : 10,00 €

Les sushis

Plateaux de 18 sushis assortis
27,00 €




Optez pour notre formule tout compris, recevez vos Convives,
mettez les pieds sous la table, on s'occupe de tout, de l'apéritif au dessert
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1 chouquette au Comteé R
1 crépe roulée jambon cuit, creme a la truffe

1 verrine mousse de tarama et ceuf de lump

1 mini bagel creme ciboulette,
gravlax de saumon maison et concombre

5 ntiée

Foie gras de canard maison,
confiture de figues et pain aux épices

Plat

Petite bouille de lotte,
pommes de terre safranées et rouille maison

p[at

Pavlova, chantilly a la créeme de marron
et coulis de myrtilles
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Retrouvez les saveurs d'un Noél authentique,
prépare avec soin pour une féte pleine de chaleur et de traditions.

Les entrées
9€ Minestrone de légumes et lasagnettes ﬂ'w_ﬂlgﬁamei
+4+
Foie gras de canard maison mi-cuit au Muscat
de Beaumes de Venise, pain aux épices et confiture de figues
+4+
Cravlax de saumon maison a I'aneth et aux baies roses,
14€ blinis & la chataigne et créme aux herbes
‘4

14 €

14 € Délice de gambas, avocat et oignons verts

cfes [ats

Daube de Sangller et gratin de cardes gwd,mwl
+4+
Souris d’agneau cuite a basse tempeérature,
gratin de pommes de terre aux cepes
+ 4+
Petite bouille de lotte,
pommes de terre safranées et rouille maison

c,fes c[esse’zi:s

8€ Pavlova, chantilly a la creme de marron, coulis de myrtilles
+44+
35€ Le plateau des treize desserts (de 2 & 6 personnes) gmdiﬂoml




a4 ':-;.
NN e
L *

Vil = o Ll a3
'~";-‘_§£.'E!‘ C[.

LY b,
2 TALDG
o

Les cqﬁz"cets verines Les coﬁets petits pains

6 verrines au choix

« Verrines en fétes »....... 4200 € 6 petits pains au choix......12,60 €
20 verrines au choix

« Petits pains en fétes »....46,00 €
cfe coﬁ’let 2enl 22 petits pains au choix

« Le Noél gourmand »
12 verrines au choix
et 16 petits pains au choix

Les otiginaux

Festibox 55,00 €
12 verrines au choix - 15 crépes roulees
Amandes grillées au paprika fumé
Crevettes paneées piquantes - Assortiment de feuilletes

Woodbox
Petit modéle - 4 pers.....cc.... 30,00 €
Grand modele 8-10 pers....... 60,00 €
Assortiment de feuilletés, chouquette au Comté, olives a l'ail et au thym,
variation de légumes craquants, anchoiade et creme aux herbes,
charcuterie fine (jambon cuit 4 la truffe, speck di Montana, Bresaola)

Tous nos coffrets sont vendus avec des petits couverts, pics et serviettes




AU SERVICE DE VOS EVENEMENTS

EN PROVENCE

4 Rue du Ventoux
84110 VAISON LA ROMAINE

Commande minimtm 48h da ["avance
Possibilite de [ivraison

Tel. 06 48 03 26 93
contact@traiteurenprovence.com

Le Patio a VAISON-LA-ROMAINE : 06.48.03.26.93
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