
Menu Truffes

-Servi pour l’ensemble de la table-

Ce menu est composé exclusivement à partir de truffes noires « Tuber Melanosporum »,

Locales sans ajout d’arôme.

Œuf parfait, crémeux de topinambour, râpé de truffes

Tartare de veau et céleri à la truffe,

Salade de sucrine à l’huile de noisette

Noix de Saint Jacques des côtes normandes juste saisies Contisées à la truffe,

Déclinaison d’artichauts, beurre de truffes

Demi pigeonneau du Colombier du Comtat :

Le filet rôti, la cuisse confite,

Pomme duchesse truffée, scorsonères au jus

Saint Marcellin farci au mascarpone et à la truffe

Diamant glacé à la truffe et au whisky Lagavulin

110 € : intégralité du menu

104 € : menu avec la St Jacques, sans le fromage

98 € : menu sans la St Jacques, avec le fromage

92 € : menu sans la St Jacques, sans le fromage
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